
MENÚ
NOCHEVIEJA

ESPEC IAL
2 0 2 5



Lomo Ibérico Arturo Sánchez y Queso Curado Manchego 
Vellón Zamorano

Tres texturas de Foie con Mermeladas Caseras y Tosta 
Crujiente

Entrantes a Compartir 

Crema de Calabaza con Pipas de Calabaza Caramelizadas y 
Chantillí 

Entrante Individual 

Bandeja de Mariscos de Lonja (Langostinos, Cigala del 0, 
Gamba Roja, Quisquillas)

Primer Plato 

Torrija de Panettone con Mousse de Vainilla Bourbon

Postre

Café, Dulces Navideños, Uvas y Cotillón

88€/por persona      

Bodega
DO Valencia Venta del Puerto 12 y DO Rueda José Pariente Verdejo

Lomo de Lubina Salvaje a la Brasa con Base de Verduritas 
Caramelizadas 

Solomillo de Buey a la Brasa con Base de Parmentier y 
Reducción al Whisky

Segundo Plato a Elegir


